
 
 
 

7 aprile 2022 
 

Cena di Gala 
 

Passeggiata Coperta Bastione di St Remy 
 
 

Menù 
 

Polpo arrostito al vino rosso su crema  
di patate di Sadali, pomodorini appassiti 

e capperi di Selargius 
 

Fregula con la riserva di tonno rosso Luigi Pomata in olio, olive 
verdi e nere, capperi, pecorino giovane e buccia di limone 

 
Guazzetto di pesce bianco con pomodorini  

e patate su taboulè di cous cous carlofortino 
 

Piccolo tortino di ricotta profumato  
allo zafferano, salsa agli agrumi  

e gelato artigianale 
 
 

Vini 
 

Tino sur Lie  Isola dei Nuraghi I.G.T.  2018  Mora & Memo 
 

Ica  Monica di Sardegna DOC 2018   
Mora & Memo   



 
 
 

7 aprile 2022 
 

Colazione Accompagnatori 
 

Conservatorio delle Figlie  
della Divina Provvidenza 

 
 
 

Menù 
 

Insalatina di gamberi con misticanza  
di stagione, guacamole e mirtilli del sottobosco 

 
Trancio di tonno fresco al forno con pomodoro fresco, 

menta, olive taggiasche con zucchine 
 

Tagliata di frutta di stagione con gelato artigianale alla 
vaniglia 

 
 

Vini 
 

Selezione di Vini Argiolas Serdiana 
 

Costamolino Vermentino di Sardegna 2020 
 

Costera  2019, Cannonau di Sardegna 2019 
 

Perdera Monica di Sardegna 2019  



 
 
 

8 aprile 2022 
 

Pranzo di saluto 
 

Convento di San Giuseppe 
 
 

Menù 
 

Malloreddus alla Campidanese 
 

Maialino con vitella arrosto all'aroma di mirto 
 

Patatine al rosmarino 
 

Millefoglie di pardula 
 
 

Vini 
 

I vini del Convento di san Giuseppe 
 
 
 
 
 
 


